
 
 
 
Menu dégustation - 68$ 

 
 
 
 

Soupe froide de Mozzarella di bufala, tomates, radis, concombre. 
 

******* 
 

Pétoncle poêle, maitake, pois verts, ail de Bois, guanciale maison. 
 or 

Terrine de foie gras de canard, pêches, camomille, pistaches. (+10$) 
 

******* 
 

Magret de canard rôti, carottes, kale, purée de cèpes. 
 

******* 
 

Cheesecake ricotta, salade de fruits d’été … 
 

******* 
 

Crémeux yogourt au chocolat blanc, fraises, mûres, violettes. 
 
 
 
 

 
Accord vins : 40$ 
 
 
 
 

Chefs exécutifs : Marc André Jetté et Patrice Demers 


